Lieblingsgericht 6 von Heiko Hitzig:
Spezial Hotdog vom Grill mit samiger
ruckzuck-Kase-Sauce

Zutaten:

4 Hotdog Brotchen (weiche, langliche Buns)

4 Rindswiurste

4 Scheiben Speck

2 groBe Essiggurken

2 groBe Radieschen

1 bis 2 EL Rostzwiebeln

3 gehaufte EL Frischkase

3 EL Bergkase (frisch gerieben)

1 TL Senf (mittelscharf oder scharf, je nach Geschmack)
Pfeffer, Muskat (gerieben)

wahlweise Cayennepfeffer (wer es scharfer mag)
bei Bedarf ein wenig Salz (Kase ist schon salzig)
bei Bedarf ein wenig Wasser

Vorbereitung:

Buns so aufschneiden, dass die Halften an einer lénglichen Seite
wie eine Tasche zusammenbleiben. Die vorsichtig aufgeklappten
Innenseiten auf dem Grill leicht anrésten.

Essiggurken in feine Streifen und Radieschen in feine Stifte
schneiden.

Rindswiirste mit Speckscheiben umwickeln und langs
hintereinander auf zwei GrillspieBe aufspieBen. So aufspiefen,
dass die Speckenden fixiert werden. Dieses "WurstfloB" auf dem
Grill rundum knusprig grillen. Mehrfach wenden.

Zubereitung der Kase-Sauce:

Einen flachen, kleinen Topf oder eine kleine Pfanne auf den Grill
stellen und den Frischkdse darin erwarmen. Geriebenen Bergkase
zugeben und gut mit dem Schneebesen verriihren. Nicht kochen
lassen, sondern nur so lange auf der Hitze lassen, bis der Kdse
geschmolzen und alles eine homogene Masse ist. Wiirzen,
abschmecken und bei Bedarf ganz wenig Wasser zugeben. Vom
Grill nehmen und abschlieBend den Senf in die Kase-Sauce
einrtihren.

Anrichten der Spezial Hotdogs:

Etwas Kase-Sauce auf den beiden Innenseiten der angerdsteten
Buns verstreichen. Einige Gurkenstreifen und Radieschenstifte in
die Bun-Tasche legen und darauf eine mit Speck umwickelte,
gegrillte Wurst. Sanft zusammenklappen. Offene Brotchenseite
nach oben halten, noch etwas Kdse-Sauce auf die Wurst traufeln
und mit Rostzwiebeln bestreuen.

Fertig sind die Spezial Hotdogs vom Grill mit samiger ruckzuck-
Kase-Sauce!

Das Rezept ist flir zwei bis vier Personen (je nach Hunger). Fir
mehr oder weniger rechne die Menge der Zutaten einfach
entsprechend hoch und herunter.

Die schnelle Kdse-Sauce passt Ubrigens auch sehr gut zu Pasta.

Servier-Tipp:

Fir jeden Hotdog eine Butterbrottiite aus Pergament in einem
Seitenfalz aufschneiden und dann auf die andere aufgespreizte
Falzseite legen. Fertigen Hotdog mit Taschenéffnung nach oben in
die Tite schieben und das Papier nach beiden Seiten im Dreieck
umknicken.
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